
Salsa van overtollige tomaten

Gewas Tomaat

Solanum lycopersicum L.

Gewasdeel Vrucht

Toepassingsgebied Voedsel & diervoeder

Status Ontwikkelingsfase

Verkrijgbaarheid kennis Openbaar

Relevante plantenstoffen Suikers

Antioxidanten

Organische zuren

Vezels

Vitaminen en mineralen

https://www.bioboost-platform.com/nl/initiatieven/salsa-van-overtollige-tomaten/


Beschrijving

Heel wat tomaten worden zomaar weggegooid omdat ze niet de juiste grootte of vorm hebben of kleine 

esthetische afwijkingen bevatten. Daarbovenop zijn tomaten niet zo lang vers te houden waardoor er 

bederfbare overschotten ontstaan op momenten van overaanbod. 

Om deze verspilling tegen te gaan, kunnen de tomaten verwerkt worden en door middel van fermentatie 

verlengt de bewaarbaarheid. Hogeschool VIVES voerde onderzoek naar fermentatie, in het kader van het 

Bioboost project, en ontwikkelde onder andere een lekkere en gezonde salsa.  

Voor- en nadelen

Gebruikte conversiemethoden

Biochemische processen

Bronnen

https://www.bioboosteurope.com/assets/files/Report-Stabilisation-methods-and-

techniques.pdf Website van initiatief

Tomatensalsa Recept NL Artikel

Opwaardering van reststromen

Aerobische / Anaerobische fermentatie

https://www.bioboosteurope.com/assets/files/Report-Stabilisation-methods-and-techniques.pdf
https://www.bioboost-platform.com/media/tdfh03qy/tomatensalsa-recept-nl.pdf
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